


e Jedno smo od vecih udruzenja ili
zadruga(kooperativa) koji u svom
sastavu ima 4 fabruke mesa, dvije
fabrike maslinovog ulja i po
jednu fabriku ¢aja od suSenog
voca 1 povrca te ljekovitog bilja
kao i fabriku hrane za
zivotinje.Pred nevedenih po
potrebi saradjujemo sa vise
fabrika iz nase branse i to
uglavnom sa podrucja Andaluzije.
Da bi prestavili sve proizvode na
katalogu trebalo bi nam
mnogo,mnogo stranica pa smo u
ovom katalogu prestavili samo
osnovne proizvode .Za proizvode
sa kataloga i sve ostale koje bi
Vas interesovale moze te nas
kontaktirati na dole nevedene
podatke 1 dobicete zeljene
iformecije.

€urzZon.com
Cordoba Andaluzija Spanija
mejl; info@eurzin.com
info2@eurzon.com
Tel; +34692738331
+34622955915
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Imamo najkvalitetnije djeviEasko i ekstra djviEnsko
maslinovo ulje koje po zelji kupca pakujemo u
250.500.750.1000.2500.5000ml plasticne , staklene boce
kako i u limenke.Takodje moguca je isporuka u mega
tankovima od 1000 litara.
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e Masline
vrhunske
kvalitete.
Pakovanje po
zelji.




Masline bez
koSpica vrlo su
popularan nacin
pripreme i
konzumiranja u
Spanjolskoj i
ostatku Europe.

e Masline su obi¢no
punimo incunima
ili u Spanjolskoj se
posluzuju kao
jednostavna
zakuska na tanjuru

1l1 kao ukras za
koktele.




e Masline bez kospica
punjene bademima,
smatraju se pravim i
jako popularnim
delikatesom,




Masline punjene
sirom isticu se
kremastom
teksturom.
SavrSene su uz
dobru c¢asu vina.

e Josjedan delikates.
Masline punjene
incunima.




Crna maslina.




Jamon de Bellota 1007% Ibérico

najbolji
prsut na svijetu

Provjerite nasu cijenu.



JAMON DE BELLOTA 100% IBERICO



* Prsuta Serrano je
hrana koja se
dobiva soljenjem i
suSenjem straznjih
nogu svinja na
zraku. Isti se taj
proizvod naziva i
paleta ili paletilla
kada se dobiva s
prednjih nogu,dok
se ista prsuta
kuvana u slanoj

vodi naziva Jamon
de York.




e El jamon de
York




Jamon Reserva
Nasa Sunka je
velika 1, s V-rezom
kore. Njeno

stvrdnjavanje je
radjeno sporo i
prirodno u nasim
podrumima.
SusSenje traje 14-20
mjeseci.

Jamon Bodega

Jamon Ibérico Cebo




Jamoén Ibérico de Recebo

m de Cebo de Campo Ibérico



Serrano

prednjih nogu




Paleta Ibérica Cebo




Jamon Deshuesado de Cerdo Blanco

Jamon Deshuesado Ibérico



Suseno meso jelena

divlje svinje




SusSena govedina

Cecina je suSeno meso
od govedaine. Izraduje
se od rezanja straznjih
cetvrtina krave (koljena,
poklopac, kontra 1 kuk),
pa se moze reci da je to
~Kravlja Sunka.




Suseno govedje
meso('govedji kare")







Lomo Ibérico de Bellota

Lomo Ibérico

lomo Clasico




Fuet je jedna od
najpoznatijih kobasica u
Spanjolskoj, vrlo tipiéna
za katalonsku
gastronomiju. ... Izraduje
se od nemasnog mesa i
mljevene slanine, sa soli,
zacinima 1 Secerom. Uz
to, imaju razlicite aditive
prema podruc¢jima i
receptima, Sto znaci da
postoji mnogo vrsta
fuet-a.




Chorizo 11 Salchichon

Chorizo kao 1 salchichon su dvije najbolje iberijske
kobasice koje mozete kusati.

EL CHOROZO je mesna kobasica porijeklom s
Iberijskog poluotoka.Moze biti susena ili svjeza.
Ova kobasica uvijek ima cesnjak 1 papriku, sto joj
daje karakteristican okus i crvenu boju.

Salchichon je vrsta susene kobasice grckog i
rimskog porijekla. Izraduje se od nemasne
svinjetine i malo slanine. Zacinjava se solju i
nekim zacinima poput papra, muskatnog
orascica, klincica ili korijandera.

Razlika 1zmedu Choriza 1 Salchichona

Salchichon je ruzicast, dok chorico ima
narancastu ili crvenkastu boju, salchichén ima
dulje razdoblje susenja od choriza, mljeveno
meso je sitnije, zacin biber, dok obavezan zacin u
Chorzu je crvena paprika.




El chorizo ibérico




Chorizo de Ciervo Casero

Lovacka kobasica

Chorizo de Jabali Casero
Kobasica divlje svinje

Chorizo Jabali Herradura




" |Chorizo Herradura Ciervo

' .ovacka kobasica potkova.

Chorizo Vela Ciervo

Jelen kobasica ravna

Chorizo Criollo

Rostiljska kobasica



Chorizo Herradura Cerdo

Svinjska potkova

Spanska kobasica
od klasicne svinje
oblika potkova.

Chorizo picante
Ljuta svinjska potkovica.

Ljuta Spanska kobasica
koja je zacinjena sa
biberom ,paprikom,
bijelim lukom.
Doziranje ovih zacina
kao 1 dodavanje drugih
zacina mozemo uraditi
po vasoj zelji.

Chorizo rosario

Rostiljska spanska Rosario

Chorizo za rostilj
ili kuhanje s
autenticnim
okusom iz
Spanjolske.




Salchichén cerdo blanco Klasi¢na kobasica

Osusena Spanjolska kobasicea
od klasicne bijele svinje.

Susena teleca kobasica

SusSena Spanjolska ravna
kobasica (salchichon)
izradena je od najfinijih
dijelova teletine, susenih
prirodno i na zraku.




Salchlchon de]abah SusSena divlja svinja

Susena(minimum 4 mjeseca)

il spanska kobasica napravljena od
ll mesa divlje svinje 1 nemasne
bijele svinjetine. Meso divlje
svinje u usporedbi sa
svinjetinom sadrZi viSe proteina i
manje masti, Sto predstavlja

1zvrsnu kobasicu 1z Sierre de
Cordoba.

Salchichon de Ciervo Susena lovacka jelen
Spanska kobasica(salchichon)
Je napravljena od mesa divljaci

.." il nemasne bijele svinjetine(po

narudzbi moze 1 od teletine).

Meso jelena, u usporedbi sa

svinjskim mesom, blazeg je i

karakteristicnog okusa, s malo

masnoce, kalorija 1

kolesterola.Susena min 4

mjeseca

Salchichén Cular Ibérico Spanjolski kulen

Napravljeno od najfinijih
dijelova iberijskih svinja
uzgajanih u divljini na
slobodnim, prirodnim
pasnjacima Sierre Morene,
hranjenih iskljucivo Zirom i
prirodnom hranom.Debljina
moze varirati od 45 do 70
milimetara. Pripremljen je
vakumski upakiran.Osusen i
spreman za upotorebu.




Morcilla de Cebolla Casera Krvavica spanjolska lukovaca

Morcilla Achorizada Dulce Krvavica kordobeza

Morcilla Achorizada Picante Krvavica ljuta




La mortadela de pavo Cureéa mortadela

Cureéa mortadela
ukusna je i zdrava
kobasica za cijelu
porodicu, uzivajte
u drugacijem
ukusu koji ¢e Vam
se svidjeti.

Mortadela Siciliana Sicilijanska Mortadela

Sicilijanska
Mortadela je
kobasica od
svinjskog mesa.
Mortadela je
1zuzetna opcija za
pripremu sendvica
u vrijeme
meduobroka.
Porijeklom je iz
Italjje, vrlo je Cesta
kobasica u svijetu.




Mortadela de pavo

)

Pureca mortadela

Mortadela od curetine
c 2N sa maslinama....Blagog
b 4 ukusa 1 karakteristicne
boje,u nekim
zemlljama se smatra
delikatesom.

PILECA
MORTADELA SA
POVRCEM ... Pileca
Mortadela sa
povrcem vrsta je
spanske kobasice.
Spremno za
konzumaciju.



madi mesa
th: svinja.
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Razliciti komadi mesa od crne iberiske'svinje.
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Svjezi ov(ji sir

Svjezi kozji sir

Svjezi kravlji sir



Polutvrdi sir mijesani(kravlje 1 ov¢je mlijeko)

Plavi kozji sir

e




Tvrdi kravlji sir
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Tvrdi ovciji sir




" Tvrdi kozji sir




